PIZZA TRADICIONAL

(video-presentacion,)

INGREDIENTES MASA:

- 450 gr. Harinaw

-Unaw cuchowraditow de sals

- 5 gr. Levadwra frescov

-Agua 300ml

- Unav cuchawraditow de azgiiconr
- Unaw cucharadow de aceite

de olivaw virges

INGREDIENTES PARA LA PIZZA:

-Tomate frito- o- natuwral
-Champiiones

Joamow york

- Queso- rallado-
-Papel de horno-




ELABORACION:

PREPARAR LA MASA

12 Poner env i bol lav hawina cow lav saly, lo- megclaumos y
hacemos wn hueco-ew el medio-

2° Env una jowrow medidoro ponemos agua megclada con el la
levadurav y aguicar, hastow que se disuelva removiéndolo-

3 2Seguidamente la megclo anterior lo-vertemos en el bol, env
el hueco-previounente preparado:-

4° A continmacion le echamos law cucharadar de aceite sopera
y cow las manoy lo- megclamos todo- hasta conseguiv wna

59 Finalmente dejamos low masaw exv el bol, como- si fuera unov
pelota, le ponemos i pano-por encimay lo-dejamoy
fermentow 2 horas enw wnaw 0N OSCACL.

6° Pasado-las 2 horas, volvemos o amasowrlo- duwrante 5
miruitos.

7 °Extendemoy law masow conw ayudaw de wn rodilo- sobre uwnav
superficie planav y le damos law forma de law base.




<+ Cuando- acabamoy este paso, ponemos a precalentow el
horno-durante 10 minutos aproximadamente o 180° y
mientras tanto-echamoy loy ingredientes sobre la masa.

ECHAR LOS INGREDIENTES

1° Se'le pone el tomate frito-o- natwral biev extendido-

2°A continmacion cubrimos cow loy champinones, el queso-
rallado-y loy trocitos de jomdw York.

3°Y pawaw terminaw evwollaunos un poguito-los borvdes de lov

14

pigzov.

4o Metemos lav piggo e lav parte central del horno-a180°
duwrante mediow horow aproximadomente.

iii QUE OS APROVECHE!!!



